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Lundi 6 janvier 2025

Mardi 7 janvier 2025

Mercredi 8 janvier 2025

Jeudi 9 janvier 2025

MENU VEGETARIEN .

Vendredi 10 janvier 2025

Lundi 13 janvier 2025

Mardi 14 janvier 2025

MENU VEGETARIEN

Mercredi 15 janvier 2025

Jeudi 16 janvier 2025

Vendredi 17 janvier 2025

L'Auberge verte - Janvier 2025

*Menus établis sous réserve de disponibilité des produits

Potage courgette bio
Escalopes viennoise bio
Pétes bio
Galettes des rois

Macédoines bio
Lasagne bolognaise
Yaourt bio

Croustade de volaille
Saute de porc
Carottes crémé
Rapé de pommes de terre
Péatisserie

Feuilleté fromage bio
Cuisse de poulet chasseur
Paner végétal(scolaires)

Pommes au four bio
Flageolets bio
Fromage bio

Fruit bio

Potage champignons bio
Filet de poisson pané
Riz bio/poélé legumes bio
Yaourt bio

Potage tomate bio
Cordon bleu de volaille
Pates bio
Mousse chocolat bio

Carottes rapées bio
Paupiette de veau(auberge/domicile)
Saucisse végétale(scolaires)
Pommes vapeur bio/haricots verts bio
Yaourt bio

Charcuterie
Supréme de volaille
Légumes/pdt
Patisserie

Betteraves bio
Réti de dinde
Pommes sautées/poélé legumes bio
Fromage bio
Fruit bio

Céleri mayonnaise bio
Filet de poisson
Pommes vapeur biofchou fleurs bio
Fromage bio
Tarte normande

Lundi20 janvier 2025

Mardi 21 janvier 2025
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Mercredi 22 janvier 2025
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LR *,‘ i Jeudi 23 janvier 2025

MENU VEGETARIEN

i Vendredi 24 janvier 2025

Lundi 27 janvier 2025

Mardi 28 janvier 2025

Mercredi 29 janvier 2025

Jeudi 30 janvier 2025

MENU VEGETARIEN

Vendredi 31 janvier 2025

Cuisine centrale "L'Auberge Verte"
Ville de Cuincy (59553)

n° d'agréement : FR.59.165.102. CE
Responsable : Bruno DUMARQUEZ

tél 03.27.93.03.54 de 6h3oa1sh

Croisillon dubary

Palette de porc a la diable
Frites/salade
Fromage bio

Fruit bio

Crépe fromage
Penne bio a la bolognaise bio
Compote bio/biscuits

Cassoulet maison
Patisserie

Concombre bio crémé
Saute de beeuf(auberge/domicile)
Omelette bio(scolaires)
Jardiniére bio
Yaourt bio

Quenelles de brochet
Filet de merlu
Boulgour bio/brunoise de légumes bio
Fromage bio
Fruit bio

Salade garnie
Spaghetti bio
Carbonara
Beignets chocolat

Quiche tomate/chévre
Sauté de dindonneau champignons
Pommes au four/haricots verts bio
Fromage bio
Fruit bio

Paella poulet
Patisserie

Macédoines bio
Ré6ti de porc (auberge/domicile)
Steak de soja(scolaires)
Pommes parisiennes biofbrocolis bio
Yaourt bio

Potage carottes bio
Filet de poisson
Semoule bio
Ratatouille bio
Fromage
Fruit bio

Introduction dans la composition des menus, de fruits et Iégumes de saison et issus de l'agriculture biologique en provenance de producteurs

locaux.

Pour janvier : Epiceries Lévumes et fruits Viandes et laitaves
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Pains tous les jours




