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{Cuisine centrale "L'Auberge Verte" }
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Menus établis sous réserve de disponibilité des produits

Lundi 3 février 2025

Mardi 4 février 2025

F Vegetarien

Mercredi 5 février 2025

Jeudi 6 février 2025

Vendredi 7 février 2025

lundi 10 février 2025

mardi 11 février 2025

Veg_etarien

Mercredi 12 février 2025

jeudi 13 février 2025

vendredi 14 février 2025

Carottes rapées bio
Steak hache bio
Pates bio
Fromage bio

Crépe au sucre

Potage légumes bio
Sauté d’agneau(domicile Jauberge)
J Nuggets de fromage bio(scolaires)
Pomme de terre bio/ petits pois bio
Yaourt bio

Assiette nordique
Cuisse de lapin ala moutarde
Pdt/haricots beurre

Patisserie

Feuilleté fromage bio
Saucisse marmouzet
Haricots blanc tomate/pommes vapeur bio
Fromage bio
Fruit bio

Tomate au thon
Filet de poi§son’
Riz bio/poélé légumes bio
Yaourt bio

Domicile/auberge/alsh
Du 10 au 21 février 2023

Betteraves bio
Spaghettis bio bolognaise bio
Fromage bio
Donuts

Potage choux fleurs bio
Réti de veau(domicile/auberge)
' Omelette nature bio(scolaires)
Pommes sautées / haricots verts bio
Fromage bio

Compote de pommes bio

Croustade de volaille
Sauté de porc a la moutarde
Flageolets/pdt/tomate provencale
Patisserie

Paté de campagne
Boeuf bourguignon aux carottes
Pates bio
Yaourt bio

Crépe al'emmenthal
Filet de poisson
Riz bio
Duo de légumes bio

Fromage bio
Fruit bio

lundi 17 février 2025

mardi 18 février 2025

mercredi 19 février 2025

jeudi 20 février 2025

vendredi 21 février 2025

lundi 24 février 2025

mardi 25 février 2025

mercredi 26 février 2025

jeudi 27 février 2025

vendredi 28 février 2025

Feuilieté au fromage bio

Escalopes viennoise
Pates bio

Sundae

Macédoine bio
Hachis parmentier
Salade
Yaourt bio

Museau vinaigrette

Cuisse de poulet

Semoule bio/ratatouille bio

Patisserie

Potage courgettes bio

Sauté de dinde

Pommes sautées/carottes bio

Fromage bio
Fruit bio

Betteraves bio

Filet de poisson

Printaniére de légumes bio

Fromage bio

Fruit bio

Céleri rapé bio

Burger de veau bio

Brunoise de légumes bio

Pommes vapeur bio
Fromage bio
Fruit bio

Quiche aux lardons
Spaghetti bio
Carbonara
Yaourt bio

Assiette anglaise

Cuisse de canard a’orange

Pomme Anna/provencale/h.verts

Patisserie

Pizza
Réti de porc
Pommes rissolées
Epinards bio
Fromage bio

Salade de fruit

Potage tomate
Filet de poisson
Pdt bio
Légumes bio
Yaourt bio
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Introduction dans la composition des menus, de fruits et [égumes de saison et issus de l'agriculture biologique en provenance de producteurs |
locaux et des produits conventionnels locaux

Pour février : Viandes et laitages Epiceries, fruits et léqumes Pains bio tous les jours
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